
ขณะที ่ผู ้ประกอบการและผู ้ตรวจรับรอง
ฮาลาลบางส่วนยังขาดความเข้าใจในการ
เลือกใช้วัตถุดิบและสารเคมีฮาลาลที่ถูกต้อง

อาหารฮาลาลมีมูลค่าส่วนแบ่งในตลาดโลก
ถึงร้อยละ 17 และมีแนวโน้มสูงขึ้นเร่ือย ๆ 

แต ่การพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารใน
ประเทศไทยดำเนินการโดยผู้ที่มิใช่มุสลิมใน
สัดส่วนที่สูง และนำเข้าวัตถุดิบและสารเคมี

แนวทางมาตรฐานฮาลาลคือผลผลิต
สุดท้ายต้องปลอดการปนเปื้อนสิ่งหะรอม 
(ส่ิงต้องห้ามตามศาสนบัญญัติอิสลาม) 

ประเภทนวัตกรรมการบริการ 

รางวัลบริการภาครัฐ ประจำปี พ.ศ. 256361



หรือคัดเลือกวัตถุดิบ/วัตถุเจือปนอาหารฮาลาลที่ใช้ได้จาก
ฐานข้อมูลวัตถุเจือปนอาหารฮาลาล (H Numbers) ด้วย
ตัวเองได้จากหลากหลายช่องทางทั ้งหนังสือ เว็บไซต์และ
แพลตฟอร์ม ซึ่งจะช่วยลดขั้นตอน ระยะเวลาและค่าใช้จ่ายใน
การส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ   

จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัยได้คิดค้นนวัตกรรม
ค้นหาวัตถุเจ ือปนอาหารฮาลาลที ่ เร ียกว่า 
H numbers (Halal Numbers) โดยอ้างอิง
ระบบ E-Number ท่ีนิยมใช้ท่ัวโลก 

เพือ่ช่วยให้กระบวนการ
ขอรับรองฮาลาลลดลง

เน่ืองจากช่วยลดขั้นตอน ระยะเวลา 
ค่าใช้จ่ายในการส่งตรวจวิเคราะห์ 
ลดจำนวนบุคลากรท่ีเกีย่วข้อง 

ทำให้กระบวนการในการตรวจรับรองอาหาร
ฮาลาลเร็วขึ้น และผู้บริโภคมีส่วนร่วมในการ
ตรวจสอบความถูกต้องของการผลิต

โดยผู้ประกอบการและ
ผู้ตรวจประเมินฮาลาล
สามารถตรวจสอบ
สถานภาพฮาลาลของ
วัตถุดิบตั้งต้นท่ีใช้
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เข้าถึงแหล่งข้อมูลวัตถุดิบ
ฮาลาลได ้ โดยตรง และ
ส า ม า ร ถ ต ร ว จ ส อ บ
สถานภาพฮาลาลของวัตถุ
เจือปนอาหารที่ใช้อยู่ก่อน
นำเข้าสู่สายพานการผลิต 
ลดต้นทุนจากการวิเคราะห์
ทางห้อง ปฏิบัติการ

ได้บริโภคผลิตภัณฑ์
ที ่สะอาด ปลอดภัย 
มีคุณภาพสูง ราคา
สมเหตุสมผล

ประชาชน ผู้ประกอบการ
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มาตรฐานฮาลาล สะอาด ปลอดภัย


